SAPORI DEL NOSTRO ORTO

TRUITE DU LAC
Menthe - navette - citronnelle
Trout from the lake - peppermint — navette - lemongrass

avec 10 g. de caviar Suisse Oona Osietra Carat, supplément * CHF 40
with 10 g. Swiss Oona Osietra Carat caviar, additional charge CHF 40

Kerner 2022 — Terrens alla Maggia

WAGYU TESSINOIS MARINE
Poivrons fumeés vinaigrette — finger lime - poivre de Sichuan
Raw marinated Ticino Wagyu
Smoked pepper vinaigrette - finger lime - Sichuan pepper
Ricordi 2022 — Terreni alla Maggia

SOUPE DE CAILLE DE MAGADINO
Pomme Rubinola - pain Valle Maggia crouton - persil

Magadino quail soup — Rubinola apple - Valle Maggia bread crouton - parsley

Castagneto 2021 - Terrens alla Maggia

NOTRE RISOTTO LOTO E CEPES
Robiola - noix noire - poireau

Qur Loto risotto and boletus mushrooms - robiola — black walnut - leek
Il Giubiteo 2019 — Terreni alla Maggia

SANDRE DU LAC MAGGIORE

Artichauts - graines de haricots - liveche
Pike perch from the Lake Maggiore - artichokes - bean seeds - lovage

Castello del Sole 2019 — Terreni alla Maggia

SELLE D'AGNEAU SUISSE
Chicorée rouge - polenta Terreni alla Maggia — poivre de montagne
Swiss saddle of lamb - red chicory — polenta terreni alla Maggia — mountain pepper

Querceto 2019 - Terreni alla Maggia

NOTRE FIGUE
Cafe Arabica — miel tessinois - estragon
Our fig - arabica coffee — Ticino honey - tarragon

Don Px 2015 - Toro Albald

Menu
S plats / 5 courses CHF 195 - Accompagnement de vin / Wine accompaniment CHF 90
6 plats / 6 courses CHF 215 - Accompagnement de vin / Wine accompaniment CHF 105
/ plats / 7 courses CHF 230 - Accompagnement de vin / Wine accompaniment CHF 120
Le menu est servi pour toute la table / The menu is served for the whole table

En cas d’allergies et/ou d’intolérances, veuillez demander la liste des allergenes.
If you have allergies and/or intolerances, please ask for the allergen list



