WEEKEND LUNCH

AUTUNNO LOCANDA BARBAROSSA
Variazione di barbabietola - vinaigrette al latticello - aneto
Herbst Locanda Barbarossa - Variation von der Rande - Buttermilch-Vinaigrette — Dill

con 10 g di caviale Svizzero Oona Osietra Carat, supplemento CHF 40
mit 10 g Schweizer Oona Kaviar Osietra Carat, Zuschlag CHF 40

OPPURE / oder

TROTA DEL LAGO AFFUMICATO
Topinambur - agresto - aglio verde
Seeforelle leicht gerauchert — Topinambur — Verjus - griiner Knoblauch

con 10 g di caviale Svizzero Oona Osietra Carat, supplemento CHF 40
mit 10 g Schweizer Oona Kaviar Osietra Carat, Zuschlag CHF 40

OPPURE / oder

AGNELLO DI MONTAGNA MARINATO
Cotogna - gallinacci agrodolci - olio di levistico
Mariniertes Berglamm - Quitte - siiss-saure Pfifferlinge — Liebstockelol

Specialita a partire da 2 persone / Spezialitaten ab 2 Personen

SOGLIOLA ATLANTICA OPPURE BRANZINO
Atlantik Seezunge oder Wolfsbarsch

OPPURE / oder

STINCO DI VITELLO SVIZZERO BRASATO OPPURE GROSSE PIECE DEL GIORNO
Geschmorte Schweizer Kalbshaxe oder Grosse Piece des Tages
CONTORNI / Beilagen

VERDURE MEDITERRANEE CON CARCIOFI
Mediterranes GemuUse mit Artischocken

IL NOSTRO RISOTTO LOTO DEI TERRENI ALLA MAGGIA ALLO ZAFFERANO
Unser Risotto Loto der Terreni alla Maggia mit Safran

Specialita a partire da 2 persone / Spezialitat ab 2 Personen

SOUFFLE LOCANDA BARBAROSSA
Essenza di arancia - frutti di bosco - gelato vaniglia Bourbon
Orangenessenz — Waldbeeren - Bourbon-Vanille Eis

con / mit Grand Marnier Cordon Rouge 4 cl a CHF 12.00

Menu
Per adulti / Fir Erwachsende CHF 120.00
Per bambini fino a 12 anni / Fur Kinder bis 12 Jahre CHF 60.00

In presenza di allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di servizio
Bei Vorliegen von Allergien und/oder Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal



