WEEKEND LUNCH

PRINTEMPS LA LOCANDA BARBAROSSA
Asperges blanches - racine de cerfeuil — herbes printanieres
Locanda Barbarossa spring — white asparagus - chervil root - spring herbs

avec 10 g di caviale Svizzero Oona Osietra Carat, supplemento CHF 40
with 10 g Schweizer Oona Kaviar Osietra Carat, Zuschlag CHF 40

ou/ or

FERA DU LAC MAJEUR
Fenouil fermenté - creme aux agrumes - ail des ours
Whitefish from Lake Maggiore - fermented fennel - citrus cream - wild garlic

avec 10 g di caviale Svizzero Oona Osietra Carat, supplemento CHF 40
with 10 g Schweizer Oona Kaviar Osietra Carat, Zuschlag CHF 40

ou/ or

BLACK ANGUS TESSINOIS MARINE
Radis coloré — gel de cynorrhodon - fleurs de sureau macerees
Raw marinated Ticino Black Angus
Colourful radish - rosehip gel - macerated elderflowers

Specialités a partir de 2 personnes / Specialties for a minimum of 2 people

SOLE ROTIE OU LOUP DE MER
Fried sole or sea bass

ou/ or

GIGOT DE VEAU SUISSE BRAISE OU GROS MORCEAU DU JOUR
Braised Swiss veal shank or Big Piece of the day
ACCOMPAGNEMENTS / Side dishes
LEGUMES MEDITERRANEENS AUX ARTICHAUTS

Mediterranean vegetables with artichokes

NOTRE RISOTTO LOTO DE TERRENI ALLA MAGGIA AU SAFRAN
Our risotto Loto from Terreni alla Maggia with saffron

Specialite a partir de 2 personnes / Specialty for a minimum of 2 people

SOUFFLE LOCANDA BARBAROSSA
Essence d'orange - baies de bois - glace a la vanille Bourbon
Orange essence — wild berries — Bourbon vanilla ice-cream

au / with Grand Marnier Cordon Rouge 4 ¢/ a CHF 12.00

Menu
Pour adultes / For adults CHF 120.00
Pour enfants jusqu'a 12 ans / For children up to 12 years CHF 60.00

En cas d'allergie et/ou d'intolérance, veuillez en informer notre personnel de service
If you have allergies and/or intolerances, please inform our service staff



