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LUXURY MOTELS FED BY NATURE

Vom Jagdschloss zum Hideaway: Im Chateau de Raymontpierre
sorgt ein junges Gastgeberpaar mit ruhiger Selbstverstandlichkeit
und sicherem Gespur flr Atmosphéare daflir, dass Genuss eine
neue Bedeutung erhalt und der Alltag ganz selbstverstandlich

in den Hintergrund Tritt. /rext sila cammarata / Fotos The Living Circle

nach sehnt, ist im Chateau de Raymontpierre im

Jura richtig. 650 Hektar Wald und Wiesen umgeben
das ehemalige Jagdschloss aus dem 16. Jahrhundert, das
in exponierter Lage auf 1000 Metern im Val Terbi liegt und
alles bietet, was zu einem entschleunigten und genuss-
vollen Aufenthalt in dezentem Luxus beitrdgt. Dass dies
ein abgelegener Riickzugsort ist, merkt man spéitestens
bei der Anreise: Er ist nicht leicht zu finden. Ab Vermes
ist das GPS uberfordert und man greift zur Anfahrtsbe-
schreibung der Gastgeber, die iitber schmale, serpentinen-
reiche Wege zum Chateau fiithrt. Vor zwei Jahren wurde
das ehemalige Jagdschloss aus dem Dornrdschenschlaf
geweckt und sanft in ein Retreat verwandelt. Es lebt vom
Charme seiner geschichtstriachtigen Architektur und dem
modernen Zeitgeist. Beides steht in einem stimmigen Dia-
log, das haben der Architekt Daniel Kubli und der Interior
Designer Daniel Brunner mit viel Feingefithl unter Beweis
gestellt: Hier trifft man auf viel helles Mondholz aus dem
eigenen Wald sowie ein klares, zuriickhaltendes Interieur
in Form und Materialitdt. Die Farbpalette bewegt sich in
natiirlichen Tonen, getragen vom warmen Licht ausge-

l | nbertihrte Natur, Weitsicht und Ruhe - wer sich da-

wahlter Leuchten. Seit Juni 2024 6ffnet sich hinter den
Steinmauern fiir die Gaste ein Refugium mit dezentem
Luxus und einem einladenden Ambiente, in dem sich eine
unmittelbare Ruhe einstellt.

Das Interieur scheint perfekt abgestimmt auf die herzliche
und unkomplizierte Art des jungen Gastgeberpaars Sydney
Karolewski und Timon Wolf. IThre Art, das Chateau zu fith-
ren, ist entspannt, souverdn, familidr. Auf Formalitaten
wird bewusst verzichtet. Das Check-in erfolgt im Voraus
online, empfangen wird man personlich an der langen
Tafel im gemiitlichen Saal, wo auch Dinner und Friithstiick
stattfinden. Man duzt sich. Entsprechend frei erschliesst
sich das Haus: im Le Grand Salon, dem einstigen Wohn-
bereich, im ehemaligen Rittersaal mit Cheminée, heute
Bibliothek und Lounge, oder im kleinen Wellnessbereich
im alten Kellergewdlbe. Dort treffen Sauna und Dampfbad
auf einen iiberraschend grossziigigen Ruhebereich mit
bodentiefen Panoramafenstern und Sonnenterrasse, mit
freiem Blick ins Griine. Familiar bleibt auch die Géstezahl:
Das Chateau bietet Platz fiir maximal 28 Personen. In den
zwolf Zimmern und zwei Suiten setzt sich der zuriickhal-
tende und zeitlose Einrichtungsstil konsequent fort und

1+2 / Das Chéateau de Raymontpierre, bestehend aus Hauptgeb&dude
mit Rundturm, Ringmauer mit zwei Ecktlirmen, Kapelle, dem neu
erbauten Nebengebadude «La Grange» sowie einem kleinen Wellness-
bereich, strahlt in seiner eleganten Schlichtheit. Ganz im Zeichen von
Farm-to-table stammen die meisten Zutaten aus dem eigenen Betrieb.
Im Bild Gastgeber Timon Wolf.

3 / Ob Retreats, kulinarische Veranstaltungen - etwa am Feuerring -
oder Familienfeiern und individuelle Aufenthalte: Die Tore des Hideaways
stehen von April bis Oktober offen.
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1 /An der langen Tafel im Le Grand Salon
versammeln sich die Géste zum Vier-Gang-
Dinner und zum Frihstick. Im Bild Gastgeberin
Sydney Karolewski.

2 /In den 14 Zimmern strahlen helles Mondholz
und ein zeitlos zurlickhaltendes Interieur Ruhe
aus und schaffen Raum fur Erholung.

3 /Aus dem ehemaligen Rittersaal mit dem
beeindruckenden Kamin entstand die Bibliothek
mit Lounge, der Salle des Chevaliers.

schafft eine Atmosphére der Ruhe. Stérende Lichtquellen
oder Fernseher sucht man hier vergeblich, die Nahe zur
Natur bleibt allgegenwértig. Die Zimmer befinden sich im
historischen Schloss und im wenige Schritte entfernten
«La Grange» mit Blick auf Wald, Kuhweiden oder den eige-
nen Gemiusegarten. Behutsam in die Landschaft einge-
bettet, zeigt sich der zweistockige Neubau hinter einer zu-
riickhaltenden Holzfassade, die sich am Stil des neu
erbauten Kuhstalls orientiert. Hier leben die Simmentaler
Kihe in Mutterkuhhaltung, das Herzstiick des zugehori-
gen Bauernhofs, der das Chateau vor allem mit Bio-Fleisch
und Getreide versorgt. Gemiise und Krauter stammen aus
dem eigenen Garten. Was saisonal ergdnzt werden muss,
kommt von kleinen Produzenten aus der Region — ganz im
Sinne von «The Living Circle», zu dem das Chateau gehort.
Die handverlesene Gruppe erstklassiger Hotels und Res-
taurants an aussergewOhnlichen Standorten lebt das

Farm-to-table-Prinzip und bringt einen Grossteil der Zuta-
ten aus eigener Produktion und gartenfrisch auf den Tisch.

GESCHMACK IM FOKUS

Timon und Sydney haben das kulinarische Konzept wei-
terentwickelt. Der Geschmack der frischen Zutaten wird
durch raffinierte, kreative Methoden intensiviert. Teile
der Ernte werden konserviert, sodass sie ganzjidhrig ihren
Weg auf die Teller finden. In den Genuss der ausserge-
wohnlichen Kiiche kommt man beim tédglichen Dinner im
Le Grand Salon. Es beginnt mit dem Glockenlduten um

19 Uhr und wird an der langen Tafel, dem «Communal
Table», serviert, wo alle Gaste zusammenkommen. Timon,
leidenschaftlicher Kiichenchef, stellt jeden der vier Gdnge
personlich vor. Seine «moderne Bauernkiiche», wie er sie
selbst beschreibt, ist eine bescheidene Umschreibung des-
sen, was hier entsteht. Die durchwegs begeisterten Reak-
tionen der Géaste sprechen fiir sich. Durch den Abend fiihrt
Sydney Karolewski als umsichtige, diskrete Gastgeberin
und berédt souverdn bei der Weinauswahl.

Das Chateau de Raymontpierre ist kein Hotel im klassi-
schen Sinn. Hier findet, wer das Besondere sucht: einen Ort
fiir Retreats, Seminare, Familientreffen, Hochzeiten oder
aussergewohnliche kulinarische Highlights und zugleich ei-
nen Rickzugsort fiir Individualgéste, gedffnet von April bis
Oktober. In der Saison 2026 wird dieser Anspruch noch
unterstrichen, wenn Star-Kéche der internationalen und
Schweizer Spitzengastronomie im Schweizer Jura verwei-
len: Andreas Caminada, dessen Caminada Group Mitglied
von The Living Circle ist, Sven Wassmer sowie das Team
des gefeierten Restaurants Kadeau aus Kopenhagen. Und
wenn sich der Aufenthalt in diesem abgelegenen Hideaway
irgendwann zu Ende neigt, fihrt die Rickfahrt Gber die
Serpentinen ins Tal auf denselben Wegen wie die Anreise;
die Eindriicke und die Ruhe dieses Ortes begleiten einen
noch lange.

chateauderaymontpierre.ch

7> ARGUS DATA INSIGHTS

WISSEN

LIUM ERFOLG

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rudigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zirich
T+41 443888200 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch



